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FINGERFOOD

Stellen Sie sich Ihr Fingerfood fiir Ihren Empfang zusammen:

bis 30 Personen 3 bis 5 Komponenten

ab 31 Personen 3 bis 7 Komponenten
Zusdtzliche Komponenten mit jeweiligem Aufpreis.

MINDESTPREIS PRO PERSON  19.0

Beluga-Linsensalat vegan

Obazda mit Knusperbrezeln

Griine Sauce mit 1/4 Landei

Kiirbis chutney mit Ziegenkése
Caprese im Weckglas mit Basilikumpesto

Gurken Kaltschale mit Shiso Mix
Handkéas-Tartar mit Bauernbrot

Rote-Bete-Apfelsalat zegan

4.10

Schweizer Wurstsalat
Roastbeef mit Kartoffelsalat und Remoulade
Pastrami auf Gewiirzgurken mit Honig Senf Sauce
Geraucherter Hinterschinken mit Rotwein Birne

Vitello Tonnato mit gebackenen Kapern
Entenbrust siif-sauer mit Zironengrasmousse

Tafelspitzpastete mit Portweinzwiebeln

5.6

Hausgebeizter Lachs auf Gurkensalat
Flusskrebssalat
Thunfischpraline auf Mango-Chili-Salat
Shrimps Cocktail
Geraucherte Forelle auf Waldorfsalat
Geraucherte Heilbut und Lachspraline auf Apfelsalat
5.6

Buchung von Fingerfood ist ab 10 Personen moglich
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UNSERE MENUS

Wihlen Sie Ihr Menii aus, tauschen oder kombinieren
Sie die Meniikomponenten, wir kalkulieren den Preis fiir Sie.

ME NU I 3-Gang

Vorspeise
Rote-Beete-Carpaccio
mit Ziegenkasemousse und karamellisierten Walniissen

Hauptgang
Maispoularde
mit mediterranem Gemiise, Rosmarinkartoffeln und Portwein-Jus

Vegetarische Alternative
Semmelknodel in feinem Waldpilzrahm

Dessert
Klassisches Tiramisu 55.0 €

MENU II 3-Gang

Vorspeise
Vitello tonnato

Hauptgang
Kalbsriicken
mit cremigem Kartoffelpiiree und karamellisierten Mohren

Vegetarische Alternative
Hausgemachte Gemiiselasagne

Dessert
Baileys-Schokomousse 62.0 €



MENU III 4-Gang

Vorspeise zur Auswahl
Rinderconsommé mit Flidle

oder
Frankfurter Haus-Salat

Hauptgang
Kalbsbéckchen
auf Kartoffelpiiree mit Rotweinzwiebeln und geschmorten Kirschtomaten

Vegetarische Alternative
Semmelknodel in Waldpilzrahm

Dessert
Vanille-Panna-Cotta
auf Waldbeerenragout 58.0 €

MENU Individuell

Wihlen Sie in beliebigen Géngen aus unserer aktuellen Speisekarte
und stellen sich Thr eigenes Menii zusammen.

Preis nach Auswahl

Mentis sind ab 15 bis 40 Personen buchbar.
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UNSERE BUFFETS

DO IT YOURSELF
STELLEN SIE DAS BUFFET IHRER WAHL ZUSAMMEN:

UNSERE BUFFETS
BASISPAKET 55.0€

[mmer inklusive:
Saisonaler Pfliicksalat | Dreierlei Dressings | Brotauswahl

VORSPEISEN

Grie Soss mit regionalen Krautern und Eiern
Hausgemachter Kartoffelsalat
Handkése aus dem Odenwald mit eingelegten Zwiebeln und Kiimmel
Hausgebeizter Wildlachs mit Krauterquark

HAUPTSPEISEN
Geschnetzeltes vom Hahnchen in Waldpilzrahm
BBQ Spareribs
Wildlachsfilet mit Krauterkruste
Semmelknodel in Waldpilzrahm

BEILAGEN

Zucchini - Minze-Gemiise
Rosmarinkartoffeln
Butterspatzle

SUSSES AUS DEM WECKGLAS

Kaiserschmarrn mit Apfelmus & Zwetschgenroster
Vanille-Panna-Cotta

Zusditsliche Komponenten stehen lhnen unten gemdfs Preisangabe sur
individuellen Auswahl sur Verfiigung.

Ab 30 Personen



DIE KOMPONENTEN

Erganzen oder ersetzen Sie das Basispaket um weitere
Einzelkomponenten:

VORSPEISEN | SALATE

Wildkrautersalat mit Cashewkernen und Datteln rze4v 5.4

Rote-Bete-Apfelsalat rzcav

Quinoa Salat mit Gemiise /#¢

(aprese von Cherrytomaten und Mozzarella mit Basilikum 7z
Geraucherte Forelle mit Meerrettichcreme

Bauernsalat mit Oliven, Gurken, Tomaten, Paprika und Feta Kéase 17#¢

SUPPEN

Rinderconsommé mit Fladle 4.6
Getriiffelte Selleriecremesuppe mit Parmesancracker 7#¢

Kalte Gurkensuppe mit Joghurt und Minze 7z¢

Frankfurter Kartoffelsuppe 7z

Karotten-Ingwer-Suppe V#64v

Tomatensuppe mit frischem Basilikum und Croutons 7z64v
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UNSERE BELIEBTEN SOMMER
BBQ BUFFETS

mit Live-Grill-Station

BASISPAKET

Immer inklusive:
Saisonaler Pflicksalat | Dreierlei Dressings | Brotauswahl

Grie Soss mit regionalen Krautern und Eiern
Hausgemachter Kartoffelsalat
Handkéase aus dem Odenwald mit eingelegten Zwiebeln und Kiimmel

Bratwurst (Chili Cheese, Brat- und Rindswurst)
Mariniertes Zitronenhihnchen
Wildlachsfilet
Halloumi Grillkése

Rosmarinkartoffeln
Marktgemiise
Butterspatzle

BBQ Sauce & Krauterquark

Klassisches Tiramisu

Vanille-Panna-Cotta

AB 20 PERSONEN PREIS PRO PERSON 49.9 €

Frgdnsen Sie weitere Komponenten unten gem. Preisangabe
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DIE KOMPONENTEN

Ergénzen Sie das Basispaket um weitere Einzelkomponenten:

Rumpsteak mariniert 5.9
Lammkotelette 8.5
Schweinekotelette 4.5
Schweinenackensteak mariniert 4.5
Riesengarnelen (m. Kopf u. Schale) 515
Thunfischsteak 10.0
Raging Pig vegane Bratwurst oder Thiiringer 8.2

Planted veganes Rinderfilet 17.7

(Cremiger Karottensalat mit Walniissen 72¢ 4.1
Krautsalat mit Kimmel 7264V 4.1
Rote-Bete-Apfel Salat 7264y 4.1
Hausgebeizter Wildlachs auf Gurkensalat 5.8

Kiirbischutney mit Ziegenkése V2¢ 5.3

Wildkrautersalat mit (ashewkernen und Datteln VZe4y 5.3
Caprese von Cherry Tomaten und Mozzarella mit Basilikum 7#¢ 5.3
Bauernsalat mit Oliven, Gurken, Tomaten, Paprika und Feta Kase 72¢ 5.3

Geraucherte Forelle mit Meerrettichcreme 5.8

Getriiffelte Selleriecremesuppe mit Parmesancracker 72¢ 5.8
Gurkenkaltschale 726 4.1
Karotten-Inger-Suppe Vz64Y

Tomatencremesuppe VzGAY



Zuckermohren yzeav
Ofenkartoffel mit Krauterquark 7z¢

Basmati-Gemiise-Reis 7Z64V
Kartoffelpiiree 7#¢
Gebratene Waldpilze rze4y

Gegrillter Maiskolben mit Krauterbutter VZGAV

BBQ Honig Sauce V&GAN
Schnittlauch Quark 7#¢
Remoulade 7z¢

Krauterbutter 7z¢
Frankfurter Krautersauce 72¢
Knoblauch-Joghurt Sauce 72¢
Ketchup, Mayo und Senf

Obstsalat V&GAN
Hausgemachtes Schokoladenmousse 7#¢

Mango Creme VEGAV






TAGUNGSPAUSCHALE

Zu den Friihstiicks- und Kaffeepausen stehen Filterkaffee und Tee zur Selbstbedienung zur Verfiigung.
Wahrend lhres gesamten Aufenthalts werden Sie mit Wasser, verschiedenen Saften und Softgetranken
versorgt.

KLEINES FRUHSTUCK
LAUGENGEBACK | BUTTER | 0BAZDA

CROISSANTS | SUSSES GEBACK | OBST

LUNCHBUFFET

VORSPEISEN
Rote-Bete-Apfelsalat
Bruschetta mit Tomaten & Basilikum
Saisonaler Pfliicksalat mit dreierlei Dressings
Brotauswahl

HAUPTGANGE
Maispoularde
Wildlachsfilet mit Zitronen-Dill-Sauce
Semmelknodel in Waldpilzrahm

BEILAGEN
Rosmarinkartoffeln
Zucchini-Minze-Gemiise

SUSSES AUS DEM WECKGLAS
Saisonaler Obstsalat
Tiramisu

LUNCHMENU

TAGESSUPPE

HAUPTGERICHTE ZUR WAHL:

WILDKRAUTERSALAT

7-Krauter-Dressing | Bauernbrot
ODER

HAUSGEBEIZTER WILDLACHS

Rosti | Dillquark | Wildkrautersalat
ODER

ZURICHER GESCHNETZELTES
Rosti | Waldpilze

NOUGATMOUSSE

NACHMITTAGS-KAFFEEPAUSE
KUCHENBUFFET

AB 30 PERSONEN
99.9

BIS 30 PERSONEN
89.9 17
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GETRANKEPAUSCHALEN

Unsere Getrankepauschalen konnen Sie lhren Zeiten entsprechend auswahlen und bei Bedarf
kombiniert werden.

WASSER, SOFTS, SAFTE, WEISS-/ ROSE- / ROTWEIN, 3 Std. 30.3
APFELWEIN, BIER, 4 Std. 38.2
HEISSGETRANKE 5 Std. 46.1
7ZUM EMPFANG (30 Min.)
Riesling Sekt B.A. Heppenheimer Steinkopf 30 Min. 5.90
Crémant (weifd/rosé) 30 Min. 7.90
Spritz Getrinke 30 Min. 9.50
UPGRADE GETRANKEPAUSCHALE
+ 3 Spritz Getrinke 3 Std. 39.5
wie Aperol Spritz, Sarti Lemon Spritz, 4 Std. 48.5
Lillet Wild Berry 5 Std. 57.5
+ 3 LONGDRINKS 3 Std. 47.0
wie Cuba Libre, Vodka Soda, Moscow Mule 4 Std. 58.5
5 Std. 70.0
+ 3 COCKTAILS IHRER WAHL 3 Std. 50.0
wie Passionfruit Martini, Berry Mojito, Espresso 4 Std. 62.5
Martini 5 Std. 75.0
PREISE PRO PERSON

Sie wiinschen eine eigene Weinauswahl von unserer Weinkarte?
Diese rechnen wir gerne nach Verbrauch ab.
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UNSERE LEISTUNGEN

WAS FEIERN WIR?

Jeder Anlass ist einzigartig - und genau so feiern wir ihn mit lhnen

GEBURTSTAGE FUR
KLEIN UND GROB CORPORATE EVENT
KICK OFF, SOMMERFESTE &
WEIHNACHTSFEIERN
FAMILIENFEST

TAUFE | KOMMUNION | KONFIRMATION

WINTERPARTY IM

WINTER WONDERLAND

IHRE FEIER IST UNSER ANLASS
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 COBKUNDDBKORATION

TISCHGEDECK MIT STOFFDECKE & p.P. 3.5
FRANKFURTER HAUS SERVIETTE

GEDECK MIT DECKE UND STOFFSERVIETTE p. p. p.P. 4.5
MENUKARTEN (nind. 5.5tk Stk 2.5
DEKORATION UND BLUMEN

PREIS AUF ANFRAGE

STEHTISCH Stk. 35.0
HEIZPILZ Stk. 75.0
TENSATOREN Stk. 15.0
ZELT 4x8m 350.0
BUHNENPODEST 1x2m Stk. 150.0
FLIPCHART Stk. 35.0
METAPLANWAND Stk. 35.0

MODERATORENKOFFER Stk. 35.0
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TECHNISCHES EQUIPMENT

Unser Haus verfiigt iiber eigenes, technisches Equipment:

2 BLUETOOTH LAUTPRECHER 150.0
BLUETOOTH MIKROFON 50.0
TV-SCREEN s5¢ 150.0

TECHNIK-PAKETE

KONFERENZ

Tagungen | Meetings [ Vortrage

2 BLUETOOTH LAUTPRECHER
1 BLUETOOTH MIKROFON
1 TV-SCREEN

5500 PARTYPAKET

Abspielen eigener Playlists

1 ALLEN & HEATH ZED-6 MIXER
2 JBLPRX 10 TOP
2 JBL PRX 15 BASS

HINTERGRUNDMUSIK
& ANSPRACHE

Eigene Playlists in den Gartenbereichen
oderJOSS Bar im Obergeschoss

2 BLUETOOTH LAUTPRECHER
1 BLUETOOTH MIKROFON

180.0
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Fiir jedes Event den richtigen Partner an unserer Seite. Wir holen uns die Expertise von
ausgewahlten Dienstleistern ins Haus - ohne Umwege direkt fiir Sie:
DJS UND LIVE-MUSIKER
PROFESSIONELLE FOTOGRAFIE
BLUMENARRANGEMENTS
HUPFBURG UND KINDERBETREUUNG
FOTOBOX 277 UND OHNE BETREUUNG

UMFANGREICHE SOUND- UND BILDTECHNIK

Fiir Ihr Kick-off-Event, Sommerfest oder Meeting - gerne gestalten wir lhr Teamevent ganz
nach lhren Vorstellungen. Auch hier begleiten wir Sie mit Erfahrung, Professionalitat und
einem starken Netzwerk

TEAMWORKSHOPS
(OCKTAILSCHULUNGEN
STADT-RALLYE

JAHRMARKT | CASINO | QUIZSHOW

VERSCHIEDENE SPIELE | WINTERGAMES KONTAKTE,

PREISE AUF ANFRAGE
UND VIELES MEHR...
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WEIHNHACHTSMARKT

GLUHWEIN UND SNACKS FUR IHREN EMPFANG

EISSTOCKSCHIESSEN UND *
EISLAUFEN %
% FUR IHR TEAMEVENT %

WINTERZELT

FUR EVENTS BIS ZU 200 PERSONEN
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| IHRFEST-NURSIEUNDEXKUSIV

Fiir die exklusive Nutzung unserer Riume und Gartenbereiche vereinbaren wir einen
Mindestumsatz, der Speisen, Getranke und eine Nutzungspauschale umfasst. Wird dieser nicht
vollstandig erreicht, wird nur die Differenz als Raummiete angesetzt.

HAUPTHAUS 8.500
STUBE 1.500
HAUPTHAUS MIT STUBE 10.000
JOSS BAR oder 1.0G 3.500
NEBENGEBAUDE GESAMT 8.000
JE GARTENBEREICH WILD | WALD | WIESE 4.500
WINTERZELT 12.000
FRANKFURTER HAUS EXKLUSIV (JAN-OKT) 35.000
FRANKFURTER HAUS EXKLUSIV (NOV-DEZ) 40.000

Die Nutzung unserer Eis- und Eisstockbahn wahrend der Veranstaltungszeiten wird bei
exklusiver Buchung unseres Hauses je Stunde bis zur GartenschliefSzeit berechnet.

Sie wiinschen sich beispielsweise eine individuelle Bestuhlung oder ein Buffet fiir Ihr Fest?
Wir kiimmern uns darum. Die Nutzungspauschale berechnet sich fiir den jeweiligen Um- und
Aufbau Ihres Events sowie Reinigung und Energie und wird pauschal nach Aufwand pro
Bereich berechnet.

Aufderhalb der reguliren Restaurantoffnungszeiten 11:30-22:00 Uhr wird in allen Bereichen
Personal pro Stunde berechnet.

JE MITARBEITER pro Stunde 58.0
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ANSPRECHPARTNERIN FUR EVENTS:
JANINE FIALA

IHREVENT@FRANKFURTERHAUS.COM
0151 242 225 46

FRANKFURTERHAUS.COM
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